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Tagesmenü und Vegihit Fr. 17.00/Fr. 13.50, Wochenhit Fr. 19.00/15.50. An Sonntagen und Feiertagen Tagesmenü  
Fr. 19.00/15.50. Tagesmenü. Wochen, Fisch- und Vegihit sind alle inklusiv gesetzlicher Mehrwertsteuer.  

Sie leiden unter Unverträglichkeiten bestimmter Nahrungsmittel? Sprechen Sie uns an, wir bereiten Ihnen Ihre Speisen gerne 
wunschgemäss zu oder geben Ihnen einen Überblick über die enthaltenen Allergene. Fleischdeklaration: Das im Alterszentrum 

am Weinberg verwendete Fleisch stammt aus der Schweiz. Anderenfalls wird das Herkunftsland angegeben. 

 Mittagsmenü 
Abendmenü 

(nur für Bewohnende) 

Wochenangebote 
(nur Mittags) 

 
Montag 
29. Juli  

2024 
 
 

Gelberbsensuppe 
 

Hackfleischbällchen an Paprikasauce  
Parmesan-Polenta  
Zucchettigemüse 

 
Pfirsich-Aprikosencreme 

 

bunter Eiersalat 
garniert 

 

Tagessuppe 
 

Kalbsleberli mit  
Balsamicosauce 

Butterrösti 
Tagesgemüse  

 
Tagesdessert 

Tagessuppe 

 
Penne all arrabbiata 

(scharfe Tomatensauce) 
Salat vom Buffet 

 
Tagesdessert 

Tagessuppe 
 

gebratenes Forellenfilet 
(TÜR) 

auf Gemüserisotto und 
Safran-Dillrahmsauce  

Salat vom Buffet  

 
Tagesdessert 

 

Dienstag 
30. Juli  

2024 

Brokkolicremesuppe 
 

Schweinsgeschnetzeltes 
 an Pfeffersauce 

Pilawreis 
Blattspinat 
 

Blätterteig-Cornet mit Vanillecreme 

Fotzelschnitten  
mit Zimt-Zucker 
Fruchtkompott   

Mittwoch 
31. Juli 

2024 

Minestrone 
 

gebackener Fleischkäse an Senfsauce 
Rosmarin-Kartoffeln 

Karotten 
 

Apfel-Joghurtsalat 

Poulet-Reissalat  
mit Currysauce 
 und Früchten 

Donnerstag 
01. August  

2024 

Bouillon mit Croûtons 
 

Schweinsschnitzel 
an Champignon-Rahmsauce  

Teigwaren 
Erbsen 
 

Mandelflan mit Fruchtsauce 

Käseteller mit 
Schnittlauchquark 

„Gschwellti“ 
Mischsalat 

Freitag 
02. August  

2024 

Lauchsuppe 
 

Kalbsgeschnetzeltes an Salbeisauce 
Weissweinrisotto 
Kohlrabigemüse 

 
Fruchtsalat 

 

Zwetschgenkuchen 
mit Rahm 

 

Samstag 
03. August   

2024 

Tomatencremesuppe mit Basilikum 
 

Rindsragout mit Speck  
und Silberzwiebeln 

Kartoffelstock 
Blumenkohlgemüse 

 
Glace mit Rahm 

„Französische“ 
Omelette 

auf Rahmspinat   

Sonntag 
04. August   

2024 

„Solothurner“ Weissweinsuppe 
 

„Nidlebraten“ 
(Schweinshalsbraten) 

Rahmsauce 
Kartoffel-Kroketten 

Bohnenbündeli 
 

Cremeschnitte  

reichhaltiges 
 Café Complet 
 „à la Kastels“   


